
 
 

„Le Menu Express“ 

2 Gänge um € 26,00 

mit Dessert aus der Pâtisserie-Vitrine um € 33,00 
 

Mittag von 12.00 bis 14.30 Uhr, 
 

Kalenderwoche 31 
 

Dienstag, 30. Juli bis Freitag, 2. August 2024 

 

Geeiste Vichysoisse mit Krabbenfleisch und Gartenkresse   G,L 
 

oder 
 

Tomatensalat mit Gurke, Schafskäse und frischem Oregano   O 
 

***** 
 

Rosa gebratene Beiriedschnitte mit Eierschwammerl a la crème und Butterreis    A,G,L,O 
 

oder 
 

Doradenfilet mit cremigen Fisolengemüse, Bratkartoffeln und Bohnenkraut   A,D,G,L 

 
oder 

 
Gebratene Polenta mit Maiscreme, Pak Choi und Dijonsenf beurre blanc    G,L,M,O 

 
 

ALLERGENE: A: GLUTENHALTIGES GETREIDE, B: KREBSTIERE, C: EIER, D: FISCH, E:ERDNÜSSE, F: SOJABOHNEN, G: MILCH, H: 
SCHALENFRÜCHTE, L:SELLERIE, M:SENF, N: SESAMSAMEN, O: SCHWEFELDIOXID ODER SULFITE, P:LUPINEN, R:WEICHTIERE   
          

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung. Diese können Sie online tätigen  
auf www.le-salzgries.at und Sie erhalten umgehend eine Bestätigung. 
Restaurant Le Salzgries Paris - Marc Aurel Straße 6, 1010 Wien, Tel. +43 1 533 40 30  

Email: reservierung@le-salzgries.at Besuchen Sie uns auch auf: 

www.facebook.com/lesalzgries  www.instagram.com/restaurant_le_salzgries  
 

          Dienstag bis Samstag durchgehend 
             von 12.00 bis 24.00 Uhr für Sie geöffnet! 


